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Vinsanto di San Gimignano DOC, Agricola Palagetto

In der Toskana, in den Higeln rund um die Stadh&idélier hat sich die
toskanische Industriellen-Familie von Sabrina Niaconit ihrem Weingut
.Palagetto” einen lang gehegten Traum erflllt unadpziert unter Mithilfe
namhafter Oenologen wie z.B. Giacomo Tachis (demte¥ des Sassicaia)
hervorragende Weine aus lokalen und internationBlebsorten. Der Wein
wird zu 50% aus Trebbiano, zu 30% aus Malvasia zmmd20% aus der
lokalen Sancolombano hergestellt. Nach einer scide®e Lese der
vollreifen Trauben werden die Henkel an Schnirerigehéngt und
getrocknet. Durch diesen Prozess des ,Appassingfistrocknens)
verlieren sie bis zu 50% lhrer Flussigkeit und dehandenen Inhaltsstoffe,
wie Zucker, Aromen und S&uren werden konzentrieNach ca. 3 Monaten
werden die Trauben dann gekeltert und der Most kbmrkileine Holzfasser
mit 80-100 Liter Fassungsvermdgen, sog. ,Caratdhi‘diesen gart und reift
der Wein 3 bis 5 Jahre, bevor er fertig und gerergsbist. Erst nach dieser
langen Zeitspanne wird der Wein abgeftllt und ggarach einem weiteren
halben Jahr der Flaschenreife auf den Markt urtiemVerkauf.

dichtes intensives goldgelb

In der Nase haben wir intensive Frucht- und Rost@n nach getrockneten
Frichten, wie Feigen und Aprikosen. Dazu kommeneNatach Kaffee,
Mandeln, Akazienhonig und Walnussen.

Im Mund finden wir ein Potpourri der unterschietien Aromen mit einer
sehr starken Auspragung. Der Wein ist vollmundigl weschmeidig mit
einer feinen Saure und einer leichten Sif3e dieskime Lange geben.

15-20 Jahre
15% Vol.
10-12° C

Der Wein ist bestens als Dessertbegleiter firtivelatile Nachspeisen
geeignet, so z.B. fur Marzipanparfait mit Schokelashuce. Klassischer-
weise wird diese eher etwas trockenere Variante\MiesSanto zu relativ
suRen Cantuccini-Mandelplatzchen genossen, die damn noch einen
Hauch Siuf3e mitgeben beim Genuss.



