
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung:  Sió Crianza Vi de la Terra Illes Baleares; Bodegas Hereus de Ribas 
 

 
Anbaugebiet 
und Weinausbau: Im Herzen der Ferieninsel Mallorca ca. 35 km nordöstlich von Palma liegt der 

kleine Ort Consell. Hier wird seit 1711 durch die Familie Ribas Wein angebaut. 
Mit Hilfe der Oenologin Sara Pérez werden hier aus einheimischen und interna-
tionalen Sorten zwar innerhalb der Grenzen der D.O. Binissalem, aber nicht nach 
deren Regeln, teils aufsehen erregende Weine vinifiziert. Daher hat dieser Wein 
auch „nur“ den Status eines „Landweins“. Die Cuvée besteht zu 52% aus der 
lokalen Mantonegro, zu 18% aus Syrah, zu 15% aus Cabernet Sauvignon und zu 
15% aus Merlot. Nach einer extrem langen Maischestandzeit von 28-35 Tagen 
bei kontrollierten Temperaturen wird der Wein gekeltert und danach für 13 
Monate in neuen französischen Barriques ausgebaut. Danach muss er noch 11 
Monate auf der Flasche reifen, bevor er als Crianza auf den Markt gebracht wird. 

 
Farbe:   dichtes kirschrot mit violetten Reflexen 
 
Geruch:  In der Nase haben wir betörende Aromen dunkler Früchte und den typischen 

Barriquenoten. Zu Noten von schwarzen Johannisbeeren gesellen sich Spuren 
von Vanille und Kokos, sowie Anklänge an Schokolade und Zedernholz. 

 
Geschmack:  Im Mund ist der Wein sehr kräftig und vollmundig. Die dunklen Beeren und die 

Röstaromen kommen gut zur Geltung. Er hat weiche Tannine, eine feste Struktur 
und ist lang anhaltend. Die Mantonegro gibt ihm einen ganz eigenen Charakter. 

 
Lagerung:  5-10 Jahre 

 
Alkoholgehalt: 14% Vol. 

 
Trinktemperatur: 16-18° C 

 

Essensempfehlung: Durch seine kraftvolle und würzige Art eignet sich der Sio natürlich wie die 

meisten Barrique ausgebauten Weine für kräftige Fleischgerichte. Besonders gut 

aber zu Wild und hier zu einer geschmorten Wildschweinkeule mit 

Semmelknödel und einem Waldpilzgemüse. Aber auch zu einfachen gegrillten 

Steaks oder als reiner Genusswein am Abend ein absolut guter Begleiter. 


